
Escritura y 
Comprensión de 
texto

6
Bases culinarias y 
servicios 6

Nutrición básica
6

Repostería, 
Panadería y 
decoración 

5
Enología y 
coctelería 6

Administración 
de empresas 
turísticas II

6
Mercadotecnia 
turística 6

Diseño de 
productos 
turísticos

6
Elaboración y 
evaluación de 
proy. turísticos

6

AG-108 G ACPAB-110  O ACPAB-102 O ACPAB-116 O ACPAB-113 O ACPLT-102 P ACPTU-210 P ACPLT-103 P ACPLT-109 P
N N N Adm. Emp. Turis. I 65% créditos Diseño prod. tur.

Higiene de los 
servicios 
turísticos 

7
Cocina fría y 
caliente 6

Cocina Nacional 
e Internacional 5

Compras
6

ACPAB-111 O ACPAB-115 O ACPAB-112 O ACPAB-105 O
Bases culinarias N N N N N

Matemática
7

Mantenimiento y 
seguridad 6

Hospedaje II
6

Técnica y 
administración de 
personal

6
Manejo y control 
de grupos 6

Legislación y 
turismo 6

Organización de 
eventos turísticos  6

Problemas 
sociales 
contemporáneos

6
Seminario de 
problemas 
regionales

8

AG-109 G ACPHO-111 O ACPHO-112 O ACPHO-113 O ACP-204 O ACPLT-100 P ACPLT-104 P AD-107 D AG-111 G
Hospedaje I N Adm. Emp. Tur. I N Introd. al Derecho Adm. Emp. Turis.II 70% créditos 80% créditos

Hospedaje I
6

Operación de 
agencias de viaje 6

Auditoría 
hotelera 6

Administración 
de act. turísticas y 
recreativas

6

ACPHO-110 O ACP-205 O ACPHO-115 O ACPHO-116 O
N Serv. Turisticos N Cont. Bas. y Admin. N N

Introducción al 
Turismo 6

Servicios 
turísticos 6

Contabilidad 
básica y 
administrativa

6
Estructura y 
administración de 
empresas AyB

6
Introducción al 
estudio del 
derecho

6
Antropología del 
turismo 6

Psicología social 
y turismo 6

Sociología del 
turismo 6

Políticas 
turísticas y 
desarrollo reg.

6

AD-148 D ACPPT-101 P ACP-144 P ACP-213 P AD-111 D ACPTU-203 P ACPLT-107 P ACPLT-101 P ACPLT-108 P
Introd. al turismo Legisl. y Tur. N

Lógica
6

Introducción a la 
economía 6

Geografía y 
patrimonio 
turístico

6
Turismo y medio 
ambiente 6

Sistemas de 
calidad en el  
servicio

6
Metodología de la 
invest. en 
ciencias sociales

6
Temas selectos I

8
Temas selectos II

8
Optativa II

6

AG-107 G AD-106 D ACPPT-102 P ACPTU-103 P ACPPT-104 P AD-105 D ACPLT-110 P ACPLT-111 P ACPLT-112 P
N Metodología y 65% Temas selectos I N Temas selectos II

Historia y Cultura 
de México 6

Historia y Cultura 
Regional 6

Administración 
de empresas 
turísticas I 6

Estadística

6
Optativa del área 
(Alta cocina mex.; 
Prom. y Ventas ) 6

Administración 
financiera 6

Planificación 
turística 6

Desarrollo 
turístico 
sustentable 6

ACPPT-100  P AD-110 D ACPPT-103 P ACP-149 P ACP-214 O ACPTU-204 P ACPLT-105 P ACPTU-211 P
Matemáticas AG-110 Cont. Bas. y Adm./ 

Estadistica 
65% créditos N Planificación Tur.

N

6 6 6 6
Optativa I  (Etica, 
Desarrollo 
Humano, Ecolog. )

6 Inglés IV 12 6 6 6

AG-151 AG-152 AG-153 AG-154 ACPPT-105 P ACPLE-110 ACP-210
G Ingles Introductorio G Ingles Básico G Inglés  Pre-intermedio G P Examen PET P ACP-211 P ACP-212 P

11% 37 22% 37 33% 36 44% 34 55% 36 55% 66% 38 76% 32 34    100% 38
36 H 36 42

51 G General Versión: Diciembre 2007 Acta número    de fecha
O Orientación C Seriación Consejo Divisonal DDS Total
P Profesionales N No admite examen especial Total

36 D Divisional Inicio de: Presentar constancia

87 Total de Créditos ofertados

MAPA CURRICULAR

LICENCIADO EN TURISMO

CICLO 1 CICLO 2 CICLO 3 CICLO 5 CICLO 6 CICLO 7 CICLO 8
PROFESIONAL ASOCIADO EN HOTELERIA o AyB

In
ic

io
 d

e:
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20
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80
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Optat. Idioma III  
(Francés III, Ital. 

III, Alem. III ) 
Exam. B1

Optat. Idioma II  
(Francés II, Ital. 

II, Alem. II, I

Inglés 
Introductorio

Inglés Básico Inglés Pre-
Intermedio

Optat. Idioma I  
(Francés I, Ital. 

I, Alem. I, I

CICLO 9CICLO 4

Inglés Intermedio 
(Examen PET )


